


IM MAMMA MIA: 3-GANGE-MENU

PROBIEREN SIE UNSERE KOSTLICHEN MENUS UND WAHLEN
SIE ZWISCHEN FISCH- ODER FLEISCHGERICHTEN.
(FUR ZWEI PERSONEN AB 29,90 €)

WENDEN SIE SICH GERNE AN UNSER PERSONAL, UM MEHR
UBER UNSERE MENUS ZU ERFAHREN.

APERITIF:
Alkohol

800 PROSECCO EXTRA DRY VERUM 3,50 €
alkoholfrei

801 BITTER S.PELLEGRINO rot oder wei3 3,50 €

BRUSCHETTA /
802 BRUSCHETTA MIT HAHNCHENLEBER-PATE : 9,90 €

fUr zwei Personen

VORSPEISEN
803 JACOBSMUSCHELN MIT FOIE GRAS UND PASSIONSFRUEHT 14,90 €

804 GEFULLTE ARTISCHOCKEN il T 13,50 <
mit getrUffeltem PUrre auf einem leichen Taleggio-Fondu !

X
SALAT

805 WINTER-SALAT Y 1240¢
mit Rucola, Radicchio, knusprige italienische Pancetta, Pecorino Kase und Buffel-
mozzarella

806 ARTISCHOCKEN-SALAT : 13,90 €
mit Rucola, Radicchio, Bottariga, Artischocken und Cherry-Tomaten

SUPPEN

807 ANTIKE KASTANIENSUPPE
mit RUben und Lauch

6,50 €

808 FENCHELCREME-SUPPE

mit Seezungenfilet e,

6,90 €

PIZZA

809 PIZZA MOZ/ZARELLA
mit frischen Tomaten, italienische Pancetta, Pecorino Kdse und Rucola

12,90 €




HAUSGEMACHTE PASTA
gigH S GEMAICH TE  FEINE IGNOCCI 13,50 €

aus schwarzen Oliven in Wildschweinsauce und Cannonau-Wein

811 HAUSGEMACHTE PIZZOCCHERg Iﬂy 12,90 €

mit Safran in Krustentier-Sauce

RISOTTO (bis zu 20 Min. Wartezeit) ¥

812 RISOTTO MIT ARTISCHOCKEN 13,50€
FISCH mit Beilage der Saison : g
8IBIGOED BUT TEILET 22,90 €

Karamellisiert mit Zabaione auf Mangoldbett und extra vergine Olivendl

\

—

L 3

814 DORADENFILET MIT MIESMUSCHELN IN SAUCE 18,50 €

FLEISCH Mit Beilage der Saison

815 TAGLIATA VOM RIND
mit Rucola, Cherry-Tomaten und Parmesan Kase

16,90 €

816 HIRSCH IN ROTWEINSAUCE ’ . 24,90 €

NACHTISCH 4 -
817 ZUPPA INGLESE ‘ 6,50 €

WEIN DER SAISON
833 BAROLO DESSILANI AUS PIEMONT 30,50 €
834 Glas 8,50 €
100% Nebbiolo Trauben, leuchtendes Granatrot

mit hellem Rand, volles Aroma von Backpflaumen,
Schattenmorellen, ein Hauch von Schokolade.

835 BARBARESCO RISERVA DESSILANI
AU PIENVIGINAE 29 ¥k
836 Glas A 0) =
Granatrot mit Reflexen von Ziegelsteinen, ein sehr
klassischer Barbaresco mit fein-wurziger und doch
opulenter Frucht.

837 AMARONE D. VALPOLICELLA CLASSIC D.O.C.
SANTA RAFFAELLA AUS VENETIEN 27,90 €
838 Glas 6,90 €
Frisch, fruchtige Aromen, mit einem Hauch
von Schokolade.

840 FUNTANALIRAS VERMENTINO
DI GALLURA 24,50 €
Frisch, fruchtig in der Nase, typische Mandeltdne, aus-
gewogen rund, langer Abgang.

841 SELEGAS NURAGUS DI CAGLIARI 19,50 §
Frisches, wurziges Bouquet mit Ankldngen von Honig-
melone und Stachelbeeren J




WEINTIPP:

WEISSWEIN
820 LAINIGHESA R NETS! DIEL E9 B IREIRIE i k.
AUS PIEMONT (0,751) 19.90 €

Die Trauben dieses Weines entwickeln eine feine und
elegante Reife mit ganz leichtem Duft
nach AkazienblUten.

821 Glas 5,30 € “PW A

822 PINOT GRIGIO RAMATO DOC. (0,751) 2290 € )

- ZLartes Lachsrot, saftig-frischer Charakter, Ankladnge L
von roten und gelben Frichten, SUffig

828 CGlas 6,80 € ’

824 SELEME VERMENTINO DI GALLURA (0,751)18,50 € '
Brillianter WeiBwein mit grunen Reflexen und einem
sanften, tfrockenen Geschmack. Aromen von Apfeln
und Bitftermandeln

ROTWEIN

s POl TORBLANCLASSIEO {0,3751) 18,90€
Corving, Veronese, Rondinella, Molinara Trauben
Rotrubin, ausgewogen, fruchtig, aus Venetien.

826 THEA TREMONTI AUS ROMAGNA (0,751) 26,00 €
100% San Giovese Trauben, intensiv rof,
fein und wurzig, Affiniert 8 Monate in Barrique.
2 Gl. Gambero Rosso 2007

s B ) ) TREM@ONTTIDOGE. §0,751) 27,50 €
45% San Giovese, 20% Cabernet, 35% Merlot
Ein m&chtiger, einhlllender Wein aus reifer Frucht
(u.a. Plaume) mit sanfter Wirze.

828 LA BOTTAIA AGLIANICO
BEIR VLT UIRERBDEES (0,751]) 27.50 €
100% Aglianico Trauben. Alte Traubensorte aus Basilikata.
Das dufftende Aroma  dunkler Kirschen bildet den
Auftakt zu dem Geschmack voller, wurziger Eindricke.

GRAPPA
829 GRAPPA CANNONAU 3,00€
Feine, leicht blumige Nase, am Gaumen weich und lang anhaltend, sehr fein.

830 GRAPPA BARRIQUE 12 MESI 4,00€
12 Monate in Kleinen Fassern aus Edelholz.
Vanille-Kirsch Duft rund und trocken im Geschmack.

WEIN DES MONATS
839 RIPASSO DELLA VALPOLICELLA CASTEL TORTO DOC. 0,75 L
Ripasso: auf deutsch “erneuter Durchgang” bezieht sich auf ein
spezielles Verfahren bei der Herstellung von Valpolicella Arma-
rone. Aromen von reifen Kirschen, Pﬂoumengnd Gewdurzen.
28,90€

UNSER TIPP:
MULTITASTING

PROBIEREN SIE FUNF ERLESENE
WEINE (5 CL) UND WAHLEN SIE
ZWISCHEN UNSEREN QUAL-
ITATS- UND SPITZENSORTEN.

WENDEN SIE SICH GERNE AN
UNSER PERSONAL UM MEHR
UBER MULTITASTING
ZU ERFAHREN.



